BOCOY

RESTAURANTE
COCINA TRADICIONAL

2000 — 201I0
I0O? Aniversario

“ 10 afios cacinando para ustedes.
Desde PBocoy he querido vecupenan lo mejov de la cocina tradicional, elaborando
tados mis platos usando dinicamente métodos tradicionales;, con tode mi carifio y toda
la dedicacién de la cocina de siempre. ”

Fina Pellon
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ENTRANTES

Anc%oas Je‘ Can%dgﬁco tamafio \\DOHG Cero” <Uniaad> 2,00 €

Cecina de Eueq de Agfuﬁas con pimentdén de
La VGwa y aceite Awgequma 10,00 €

CY’OQU@JCQS Je espinacag Y @dedS

o Je Jamén ‘Eéﬂco y poHo <uni%a%> | 75 €

Lan@ogtmog Tigre nacionales cocidos al momento 12,00 €
Drovo‘efta Je queso gwaﬂna%o a ‘as Fimas Lﬂer%ag 7,50 €
CaHog eco’égicos a ‘a ma&ﬁ‘eﬁa Je ’a aEue‘a 13,50 €

Saﬁcén Je @ac%as manc%egas con igéﬁcos

<m\’n. 2 pewmnas) |O,00 €

Saﬁcén de Migag manc}vegag con ibéricos, uvas 4
‘vuevos Fﬂtos(pow encm’go) 12,00 €

Cugievﬂto | 80 €
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ENSALADAS Y VERDURAS

A‘CQC}WO}EQS matw’a‘es en sa‘sa con a’mejas

o con jamén bérico <en tempowa&a) 14,00 €

Mabtas Bagq de La Qioja salteadas con Jamém H}éwico 10,00 €

EI’WS@‘@JG Bocoq Je tomate ﬂSdJO Yy qgueso Je Cdg’]”d

@ratimaao con ceEoHa cawame’iza%a 0,50 €

Ensa‘aja de ‘ec%ugag, ‘angogtinos 4 jamén de pato,

a‘iﬁada con vinagre Je Médena cawame’izado 13,50 €

Enm‘a&a Je tomate y ventresca Je Eomijco
Je e‘agmmdén awtegama’ a‘iﬁa%a con Argequina 16 00 €

HUEVOS

Toﬁci”a guim%a Je ’a ague‘a en sa‘ga Je a‘mejag

Jamén ‘Eéﬂco Y azmtra’n en rama 15,00 €
Toﬁci”a Je patata espaﬁo’a aﬁcesana’ 12,00 €
Muevos rotos con patatas }Ewitas en sartén de hierro 0,00 €

Muevos rotos con patatas %ﬂi%ag en sartén de hierro Y

Jamén ‘Eéﬂco 12,00 €
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LOS PESCADOS

Mew‘uza ) De Dinc%o Je Dueﬁco Jo Ce‘eh@o// en lomos
con DQ Je Ga‘icia:

A ‘a vasca 20,00 €

A ‘a romana 18,00 €

A o bilbatna 10,00 €

A ‘a gaHega 18,00 €

A ‘a p‘anc%a 18,00 €

\\
Baca’ao De Anzue

o// en ‘omos a ‘a Ei‘gama 21, 00 €

Lomog Je ‘ubna a ‘a p‘ancJﬂa 12,50 €

Lomos Ae ‘ubna a ‘a m‘ 15,00 €

- gegtm Qea‘ Decweto \4’20/’200() de 1 de Aidembﬂe, sobre prevencion de la

parasitosis por amsa\{ig/ tvog ‘og pegcaJog para consumir en CY’UOIO o prdcticamente
(e}
en CY’UJO %an s\Jo previamente com@e’a&os a una temperatura \m[ewow a 20 C

Juwante un pewio%o Je a‘ menos ?4% -
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LAS CARNES

J;njmﬂecéjce Je Bueq a ‘a p‘ancJﬂa con patatas ]Evitag en sartén 10,00 €

J;njwecéjce Je Eueq a ‘a p‘anc%a con patatas ]Ewitas en sartén

a ’a pimienta 20,00 €

MeJaHones Je So’omiHiJcos iEéY’iCOS a ‘a p‘amc%a con

De%ﬂo ><imerwez o) Sa‘sa Je mostaza \(),50 €

D‘uma de cerdo ‘Eéﬁco a la p’anc%a con patatas Fﬁtas 10,50 €

Cm@i”a%as Je cewﬂo H}éﬁco con ga‘sa Je vino tinto

acompaﬁaaag Je puPé Je patata 14,50 €

Mamtag Je cow%ewo ‘ec}ﬂa‘ en sa‘ga Je vewﬂmﬂag, igéﬂcog

Y aza%“a’n en rama 2,50 €

- TOJOS los p|atos se elaboran con Aceite de Q|iva \/Wgen Extwa de

manera twaAidona‘ USOWJO Unicamente sartenes Ae Lﬂewo para cocinar. -

- Nuestra Hoso%a es siempre o}EweceY’ ‘o mejor Ae‘ mewca%o,
TOJOS nuestros pwoAucfog son traidos a las 5 de la mafiana directamente desde
Mewcama%r& por J:ma, por lo que el contenido de la carta puede variar. Dwegunte

siempre por nuestras sugerencias }Euewa de carta. -
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POSTRES ARTESANOS

AN
Cawpaccwo de pifia colada con ron afiejo y azicar G‘acé

Thﬁamiso oﬁgma‘ taliono con Mascarpone y Amaretto

Cwema Je gueso Magcmﬂpone con Ch”U@ as

]E’am\oeadas d’ T™Oon

AN 4
Mousge Je c%oco‘ate \/Q‘OY’ Hanco 0 negro

\ /"
‘s‘a Hotante con Sa‘ga Je Sa%aqén a‘ Cava

Agusﬂ ToweHé Mata Bwut ’Qegewva

Sowgete Je ‘imén a’ Cava A@ustf ToweHé Mafa
Brut Qegevva

Me‘adog
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5 00 €

O 00 €

O 00 €

5 O0 €

O, 50 €

O, 50 €

5 00 €



